
MIJOTÉE DE SAINT-JACQUES ET LANGOUSTINES
BRETONNES À LA BISQUE,
FENOUIL ET POIREAU ÉTUVÉS AU CITRON CONFIT (20€)

VOL AU VENT MAISON AUX MORILLES, RIS DE VEAU ET
SOT-L’Y-LAISSE, SAUCE AU VIN JAUNE (24€)

Noël 2023
Pour l’apéritif 

Commande jusqu’au 18 décembre
Retrait le 23 

PHITIVIERS DE CANARD AU CHOU VERT ET MADÈRE, 
JUS CORSÉ À LA TRUFFE, LÉGUMES RACINES TRUFFÉS
 (28€)

KOULIBIAC DE SAUMON, BEURRE BLANC AUX OEUFS DE
TRUITE ET ANETH, FONDUE DE POIREAUX ET ENDIVES AU
CHABLIS (28€)

Plats principaux

Entrées

FOIE GRAS DE CANARD DE PASCAL LAPRÉE, MI-CUIT AU
COGNAC (14€/100G)

SAUMON FUMÉ OU
SAUMON GRAVLAX AUX HERBES ET POIVRE (7€/100G)

TARAMA ET BLINIS (7€/100G)


