
> Pâté croûte maison de cochon, volaille, foie gras, 
        ris de veau ; confiture de prune  - 10€/100g

    > Ballotin de volaille de Bresse farci à la châtaigne
      et noisettes du Morvan, Sauce poulette truffée,

et Légumes racines de Luc truffé 
29€/pers (min 4 personnes)

> Tarama maison et blinis                                     7€/100g
> Foie gras de canard (500g ou 1kg)                 130€/kg
> Saumon de France                                              8€/100g
   fumé ou gravlax maison (aux herbes ou aux baies)
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DE LA FONTAIGNOTTE

La Cuisine

TOUJOURS 100% FAIT MAISON AVEC DES PRODUITS LOCAUX, DE SAISONTOUJOURS 100% FAIT MAISON AVEC DES PRODUITS LOCAUX, DE SAISON


